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DESCRIÇÃO E APLICAÇÃO:

A invenção descreve produtos e processos compreendendo um 

extrato enzimático, com elevada atividade de poligalacturonase, 

produzido por cepas selecionadas de Kluyveromyces sp., 

especialmente para a extração e clarificação de bebidas, em 

especial bebidas fermentadas como suco de frutas ou vinho, por 

exemplo.
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