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DESCRICAO E APLICACAO:
A presente invencdo descreve o uso de 6leo essencial de capim-lim&do e/ou
de tangerina no preparo de uma composicdo alimenticia. A presente
invencao também descreve uma composicdo alimenticia que compreende
6leo essencial de capim-limado e/ou de tangerina e também descreve um
processo de obtencdo de composicao alimenticia. Especificamente, a
composicao alimenticia é um sorvete. A presente invencao situa-se nos
campos da Engenharia de Alimentos e da Nutrigao.
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