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“BATERIA EXTRATORA DE OLEOS ESSENCIAIS", o presente
relatério descritivo da patente de invencao refere-se ac desenvolvimento de
extratores que compdem o processo para a ijc_f_sqgéo de_.éleos essenciais.

Os processos aplicados atualmente para a obtencéo .de oleos
essenciais, via de regra, néo utilizam extratores simultaneamente em paralelo &
que utilizam uma mesma corrente de vapor e de agua, proporcionando para
que diversas extragtes sejam feitas sob as mesmas condigdes de: vazéo, tem-
peratura e pressdo, os quais nao oportunizam que estudos sejam realizados
utilizando tempos diferentes de extragdo bem como estudos comparativos utifi-
zando extragbes simultaneas obtidas em plantas diferentes.

O processo de extragao ora proposto, que em condigbes de la-
boratério utiliza, normalmente, o processo de hidrodestilagado em aparato tipo
clevenger, sendo idéntico ao utilizado em escala industrial tipo arraste de va-
por, propiciando a facilidade na uniformidade e repetibiiidade das extragdes,
com mesma vazao, temperatura e pressao de vapor, mesma vazéo de égua e
resfriamento do condensado nos sete extratores, resultando no aumento signi-
ficativo de sua performance mecéanica que também & fungéo direta da planta
utilizada.

A performance mecanica assim obtida resulta: maior rapidez,
maior uniformidade e melhor rendimento diario no processo de extracdo, viabi-
lizando maiores nimeros de extracoes por jornada de trabalho, alem de facilitar
a avaliacdo dos experimentos nos picos de colheita e também de possibilitar a

obtencdo de resultados didrios de andlises quimicas, cromatografia gasosa e
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espectrometria de massa, concomitantemente com a extragéo, alem de possi-
bilitar a operagio dos equipamentos de forma independente ou em conjunto,
permitindo a investigagdo de diferentes parametros de extracao, como tempo
de extragdo e vazio de vapor, entre outros, conferindo-lhe qualidades de um
sistema de miiltiproposito.

No estado da técnica, em processos desta natureza, apresen-
tam baixa performance, sendo que o processo apresentado, além de inovador,
propicia também aumento de sua performance mecanica.

No intuito de que a patente de invengéo referente ao desenvol-
vimento dos extratores que compdem o processo para a obtencdo de dleos
essenciais seja claramente compreendida, a mesma sera descrita de modo
conciso e objetivo, com desenhos dos equipamentos, que s&o apresentados a
titulo demonstrativo, exemplificando esta modelagem como sendo basica, es-

tao representados na:

FIG. 01 — Vista em perspectiva da bateria;

FIG. 02 — Vista posterior em perspectiva da bateria;
FIG. 03 — Vista do vaso destilador em corte parcial;
FIG. 04 - Vista do condensador em corte parcial;

FIG. 05 — Vista do vaso separador;

Como pode ser visto nas figuras anexas, a bateria extratora

que compdem o processo para a obtengéo de dleos essenciais, objeto da pre-
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sente patente € constituida basicamente, por: sete exiratores independentes
acoplados a uma Unica fonte de vapor e que podem ser operados isoladamente
ou em conjunto, sendo que cada extrator consta de um vaso destilador(01), de
um condensador(02) e de um vaso separador(03); o vaso destilador (01), de
formato cilindrico, com tampa(04), dotada de uma valvula de seguranga(05) e
de um brago articulado(06), a qual fechara o vaso(01}) atraves do parafuso(07),
com porca borboleta(08), o vaso(01) possui: uma valvula de drenagem(09),
uma entrada de vapor(10) e uma saida de vapor(11) posicionadas respectiva-
mente na parte inferior € na parte superior externa do vaso(01) a qual esta a-
coplada ao tubo pescogo de cisne(12), estando, a entrada de vapor(10) aco-
plada ao distribuidor de vapor(13), com a forma de um anel tubular perfurado,
instalado na parte inferior interna do vaso(01) e posicionada sobre este esta a
chapa perfurada(14); o condensador(02) de formato cilindrico, com tampa(15),
dotado de uma entrada{16) e de uma saida de agua(17) posicionadas respecti-
vamente na parte inferior € na parte superior externa do condensador(02) a
qual esta acoplada ao visor de fluxo(18) e este ao tubo coletor(19), possui tam-
bém: uma entrada de dleos essenciais com vapor(20), e de uma saida de con-
densado(21), interligadas internamente no condensador(02) pela serpenti-
na(22), posicionadas respectivamente na parte superior € na parte inferior ex-
terna do condensador(02), a qual esta acoplada ao vaso separador(03), estan-
do a entrada de oleos essenciais com vapor(20) ligada ao pescoco de cis-
ne(12); o vaso separador(03) construido em vidro temperado e de formato ca-

racteristico dotado: em sua parte superior de um bocal cdnico{23) por onde
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recebe o0 condensado oriundo do condensador(02), em sua meia aitura, uma
saida lateral(24) e em sua parte inferior uma valvula{25). O processamento pa-
ra a obtengdo dos dleos essenciais ocorre a seguinte forma: Apds a colocagéo
da matéria prima, carga, sobre a chapa perfurada(14) no interior do vaso desti-
lador(01) e o fechamento da tampa(04) através dos parafusos(07) com borbole-
ta(08), injeta-se vapor pela entrada(10) o qual é dispersado no interior do va-
s0(01) pelo distribuidor de vapor(13), o vapor passa pela carga, arrastando jun-
tamente com os dleos essenciais, que estao contidos na massa de vegetais, os
quais, saem do vaso destilador(01) através da saida de vapor(11) e passam
para o condensador(2) pelo pescogo de cisne(12), circulando pela serpenti-
na{22) onde a emulsdo é resfriada, sendo depositada no vaso separador(3)
onde por diferenga de densidade o 4leo & separado da agua, ficando o 6lec na
parte superior. Apés o término da extracao é realizada a leitura do volume do
oleo essencial extraido. Este processo varia entre uma hora e cinco horas de-
pendendo da espécie de vegetal que sera processado, sendo que ele se inicia
praticamente no momento da injegdo de vapor, ocorrendo os processos de ex-
tragéo, condensagdo e separagdo simultaneamente e termina quando todo o

6leo essencial foi extraido.
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REIVINDICACAO

1- “BATERIA EXTRATORA DE OLEOS ESSENCIAIS,
caracterizada por ser constituida basicamente, por sete extratores
independentes acoplados a uma uUnica fonte de vapor e que podem ser
operados isoladamente, sendo que cada extrator consta de um vaso
destilador(01), de um condensador(02) e de um vaso separador(03); o vaso
destilador(01) com tampa(04) dotada de uma vélvula de seguranca(05) e de
um braco articulado(06), a qual fechara o vaso(01) através dos parafusos(07),
com porcas borboleta(08), o vaso(01) possui: uma valvula de drenagem(09),
uma entrada de vapor(10) e uma saida de vapor(11) acoplada ao tubo pescoco
de cisne(12), estando, a entrada de vapor(10) acoplada ao distribuidor de
vapor(13), instalado na parte inferior interna do vaso(01) e posicionado sobre
este esta a chapa perfurada(14); o condensador(02) com tampa(15), dotado de
uma entrada(16) e de uma saida de agua(17) acoplada ao visor de fluxo(18) e
este ao tubo coletor(19), possui também: uma entrada de 6leos essenciais com
vapor(20), e de uma saida de condensado(21), interligadas internamente pela
serpentina(22), a qual esta acoplada ao vaso separador(03), estando a entrada
de Oleos essenciais com vapor(20) ligada ao pescoco de cisne(12); o vaso
separador(03), em sua parte superior estd dotado de um bocal cénico(23) por
onde recebe o condensado oriundo do condensador(02), em sua meia altura,
uma saida lateral(24) e em sua parte inferior uma valvula(25), onde por
diferenca de densidade o Oleo é separado da agua, ficando o 6leo na parte

superior; em que cada vaso destilador (01) estd em comunicacao fluida
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somente com a fonte de vapor e com o respectivo condensador (02).
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Fig O1
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Fig 02
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FIG. 05



