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Descricao e Aplicagao:
A presente invencdo descreve composi¢Ges de chocolates funcionais do tipo ao
leite e chocolate do tipo branco, incorporados de resveratrol e outros compostos
fendlicos e/ou vitaminas C e E a fim de se aumentar a sua agdo antioxidante, bem
como descreve processo de producdo desses chocolates. A presente invencao se
situa nos campos da Nutricdo e Engenharia de Alimentos.
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