
  
 
 

 
 
 
 
 
 
PROGRAMA DE CAPACITAÇÃO PROFISSIONAL  
 
Cozinha das Américas 60h 

● História e cultura da culinária das Américas 
● Principais ingredientes e elaboração de preparações da culinária do México, Cuba, Chile,            

Argentina, Uruguai, Venezuela, Colômbia, Peru, Estados Unidos e Canadá 
● A cozinha tradicional Peruana e a importância da valorização gastronomia para identidade            

cultural de um povo.  
 


