
  
 
 

 
 
 
 
 
 
PROGRAMA DE CAPACITAÇÃO PROFISSIONAL  
 
 
Cozinha Brasileira 60h 

● História e formação da culinária Brasileira 
● A culinária dos nativos, portugueses e africanos 
● A contribuição da imigração para a culinária Brasileira 
● Estudo da culinária regional: sul, sudeste, centro oeste, norte e nordeste 
● Estudo e execução de preparações culinárias emblemáticas de cada região 
● Os imigrantes italianos e suas contribuições para a culinária da Serra Gaúcha 

 
 


